Notas

Taller Internacional de Post-Grado. Produccién y
Manejo de Datos de Composicion Quimica de Alimentos
en Nuftricién

Organizado por :

Centro Sub-Regional INFOODS, Chile.

Centro Sub-Regional INFOODS, Guatemala, C..A
Organizacién de las Naciones Unidades para la
Agricultura y la Alimentacién, FAO.

Con el patrocinio de: Universidad de las Naciones Unidas,
UNU. Programa dc Alimentacién y Nutricion parael Desarro-
llo Humano y Social.

Universidad Agricola de Wageningen. Holanda
LATINFOODS.

Fecha tentativa: 9 al 27 de Octubre de 1995

Sede : Instituto de Nutricién y Tecnologia de los Alimentos,
INTA. Santiago, Chile.

Antecedentes: Laobtenciony compilaciénde datos confiables
delacomposicién quimica de alimentos es esencial para todos
aquellos usuarios que requieren de esta informacion. Es el
caso de nutricionistas y otros profesionales involucrados en
estudios sobre evaluacion nutricional de ingesta a nivel in-
dividual y colectivo, en la formulacién de la alimentacién
institucional y en el disefio de dietas terapéuticas. También es
importante para aquellos profesionales relacionados con la edu-
cacion en nutricién o en estudios epidemioldgicos u otra serie de
actividades de investigacién, desarrollo y asistencia técnica.

INFOODS cuenta en la actualidad con dos Centros
Subregionales para la regién de América Latina, que se
encuentran localizados en Guatemala para Centro América, y
en Chile para América de Sur. Ambos Centros en forma
conjunta han asumido la responsabilidad de organizar el
Primer Taller Internacional «Produccién y Manejo de Datos
de Composicion Quimica de Alimentos en Nutricién», el que
se dictard en el Instituto de Nutricién y Tecnologia de los
Alimentos, INTA de 1a Universidad de Chile.

ElTaller corresponde aunaextensién delcurso «Production
and Use of Food Composition Data in Nutrition» dictado por
la Universidad Agricola de Wageningen, Holanda, el cual ha
sido adaptado a las caracteristicas de 1a regi6n.
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Objetivos del Taller: Unificar criterios a nivel de los paises
delaRegi6n en cuantoala generacion, validacién y manejo de
datos analiticos de nutrientes en alimentos para la creacion de
nuevas Tablas Nacionales y Regionales de Composicion
Quimica de los Alimentos y para la formacién de una base de
datos LATINFOODS.

Fomentarel trabajoarménico y colaborativoentre analistas,
compiladores y usuarios de manera de contribuir a mejorar la
calidad de la informaci6n nutricional para beneficio de la
salud y economfa de los paises.

Estructuradel Taller: El Tallerhasido disefiadoen base alos
estudios de los expertos, Prof. D.A.T. Southgate y Dr. H.
Greenfield quienes han publicado el libro «Guidelines for the
Production and Use of Food Composition Data». En esta
publicaciénse entregan los criterios necesarios paraseleccionar
los nutrientes a analizar, se discute acerca de la eleccién y
validacién de los métodos analiticos y se entregan pautas para
el uso de bases de datos nutricionales.

Asistentes: El Taller estd dirigido a aquellas personas
involucradas con el mancjo de datos de composicién quimica
de alimentos tales como analistas, compiladores y usuarios. Se
exigird que los postulantes pertenezcan a alguna institucion de
su pais comprometida a nivel nacional con este quehacer y a
lavezasociadaalared LATINFOODde supais. Es fundamental
que los postulantes presenten un documento de respaldo de su
institucién en que a su vez ambos declaren asumir el compro-
miso de impulsar esta actividad en sus paises. El Taller tendra
un nimero méximo de 20 participantes.

Contenidos: Los siguientes temas se tratardn durante el desarro-
llodel Tallera través declases, seminarios y/o trabajos de grupos:
Introduccién al uso de bases de datos a nivel internacional,
nacional y doméstico.

Criterios de seleccién de alimentos de acuerdo a prioridades
nacionales y regionales.

Seleccién de nutrientesde acuerdoa prioridades nacionales
y regionales.

Muestreo.

Métodos de anilisis: evaluacion critica, biodisponibilidad
de nutrientes

Validacion de la calidad de los datos analiticos.
Compilacion y disefio de bases de datos.



Idioma: Espaiiol

Matricula: El curso tendré un valor de US $3.900 incluyendo
viaje, estadia y matricula. No cubre seguros de Salud.

Postulaciones: Todos los postulantes deberdn completar la
fichaadjuntay enviarla junto con un curriculum vitae antes del
12 de Julio de 1994 a la Secretaria Ejecutiva del Centro Sub-
Regional INFOODS.

Consejo Asesor:

- Dr. Nevin S. Scrimshaw, Universidad de las Naciones
Unidas, Estados Unidos de Norteamérica.

- Prof. Joseph Hautvast (Presidente), Universidad Agricola
de Wageningen, Wageningen, Holanda.

- - Dr. Gary Beecher, Departamento de Agricultura de los
Estados Unidos de Norteamérica, Beltsville, Estados
Unidos de Norteamérica.

- Dr. Jean Pierre Cutier, Organizacién de las Naciones
Unidas para la Agricultura y Alimentacion. Roma, Italia.

- Prof. A. Valyasevi, Instituto de Nutricién, Nakorn, Pathom,
Tailandia.

- Dr. Ricardo Uauy, Director, Instituto de Nutricién y
Tecnologiadelos Alimentos. INTA. Universidad de Chile.
Santiago, Chile.

- Dr. Herndn Delgado, Director, Instituto de Nutricién
de Centro América y Panamé, INCAP Guatemala, Guate-
mala CA.

- Dr. Ricardo Bressani, Presidente LATINFOODS.

Directores del Taller:

- Prof. Clive F. West. Universidad Agricolade Wageningen,
‘Wageningen, Holanda.

- Prof. Saturnino de Pablo. Instituto de Nutricién y Tecno-
logia de los Alimentos, INTA, Universidad de Chile.

Coordinadores:

- Prof. Lilia Masson, Facultad de Ciencias Quimicas y
Farmacéuticas. Universidad de Chile.

- Prof. Isabel Zacarias, Instituto de Nutricién y Tecnologia
de los Alimentos, INTA. Universidad de Chile.

- Dr. Cecilio Morén, Organizacién de las Naciones Unidas
parala Agriculturay Alimentaci6n. OficinaRegional dela
FAO para AméricaLatinay el Caribe. OficinaRegional de
Politica Alimentaria y Nutrici6n.

Secretaria: Secretaria Ejecutiva Centro Sub-Regional
INFOODS. Instituto de Nutricién y Tecnologia de los Ali-
mentos. Macul 5540.Fax 221.40.30. Fonos: 2211499,2214548,
2214922,
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FICHA DE INSCRIPCION

Nombre :
Profesion :
INSHEUCION: ..eeeeeeerricniiereceereneeeneeessaesnescstesrsaessasssnsassssassnnes

....................................

..........................................

Campo de Accidn: (sefiale la(s) alternativas)

.............................................

Compilador ........ccoveveeeeurrercnnnas

DIreccion POSIALL .........oocoiiverenrierierreeseeseessrensarseesosssseecssessaoss

................................................................................................

2.

Pais :...
Teléfono:
X e cevrtereiettt e ccceaeeeesesesrsneaes s s ssasseresssnssaneaassnsnsesneeseassnanse

...................................

......................................................

CYTED ha creado una nueva red: RIEPSA

.En la ultima reunién del Consejo Técnico Directivo del
Programa CYTED, celebrado el 25 y 26 de Abril en La Paz,
Bolivia, se aprobé la creacién de la Red Temética XI. F
RIEPSA, que corresponde a la «<Red Iberoamericana de Eva-
luacién de las Propiedades Sensoriales de los Alimentos».
Como Coordinadora Internacional se nombrd a la Prof. Emma
Wittig de Penna de 1a Facultad de Ciencias Quimicas y Farma-
céuticas de la Universidad de Chile, en atencion a su trayectoria
profesional en el campo de 1a Evaluacién Sensorial.

Entre los objetivos generales de esta Red se mencionan los
siguientes:

- Brindar apoyo a los paises de la Region.

- Compartir conocimientos y experiencias.

- Estandarizar metodologias.

- Capacitar a técnicos e industriales.

- Generar proyectos relacionados con el desarrollo tecno-
16gico.

Para alcanzar estos objetivos se propone un plan de accién
acorde a metas mds mediatas. Asf para el primer afio se han
puntualizado las siguientes acciones:
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- Invitar a través de los ONCYT a los paises de Ja Regién a
constituir la Red.

- Designar Coordinadores Nacionales

- Iniciar el catastro de la situacién de cada Centro y sus
necesidades.

- Incentivar la vinculacién del sector industrial a 1a Red.

- Elaborar un boletin informativo como medio de comuni-
cacién entre los participantes de 1a Red.

RIEPSA yahainiciado sus actividades. Se ha solicitado la
designacién de los Coordinadores Nacionales de Argentina,
Brasil, Costa Rica, Espaiia, México, Cuba, Venezuelay Chile.
Estos Coordinadores estdn consolidando las redes en sus
respectivos paises y realizando el catastro que permitird hacer
un diagndstico de la situacioén actual, paraluego continuar con
las etapas sefialadas.

Invitamos a la comunidad cientifica y técnica que tenga
interés en formar parte de la Red, contactarse con nosotros.

Emma Wittig de Penna
Coordinadora Internacional
RIEPSA

Fax: 56-2 222.7900/ 229.4837

Cursos ofrecidos por el Instituto de Nutricién e Higiene
de los Alimentos. Centro Colaborador de la OMS.
La Habana, Cuba

» Maestria Internacional de Nutriciéon en Salud Piblica.
11 de Septiembre de 1995 al 19 de Julio de 1996

» Estudio de Post-Grado sobre Nutricion Materno-Infantil
en la Atencion Primaria de Salud. 1 al 27 de Mayo de 1995

« Curso Internacional sobre el Manejo Integral de Niios
con Hiperfenilalaninemias. 29 de Mayoal 2 de Junio de 1995

» Curso Internacional sobre Necesidades Fisiologicas y
Calidad de las Proteinas. 5 al 9 de Junio de 1995

» Curso Internacional sobre Enfermedades Transmitidas
por los Alimentos. 12 al 16 de Junio de 1995

+ Curso Internacional sobre Toxicologia de los Alimentos.
19 al 30 de Junio de 1995

« Curso Internacional sobre Micotoxicologia. 3 al 14 de
Julio de 1995

« CursoInternacionalsobrelas Grasas en la Alimentacion:
Efectos en la Salud. 17 al 21 de Julio de 1995

Dirija su correspondencia a:

Prof. Mirta Hermelo, PhD
Jefe Dpto. de Postgrado

Instituto de Nutricion e Higiene de los Alimentos
Infanta N° 1158, La Habana, Cuba,

C.P. 10300.

Telf.: (537) 781835, 781429, 708947, 329357, 323914
Télex: (051) 1017 INHEM CU

(051) 2144 HIGEP CU
(051) 1149 MINSAP CU

Fax:  (537) 333375 (OPS)
(537) 338212
(537) 338213

(537) 332532





