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RESUMO. Os corantes derivados das sementes de urucum (Bixa
orellana, L.) sdo extensivamente utilizados na indistria de alimen-
tos. Suas caracter{sticas peculiares como a que possibilita a obtengao
de corantes hidrossoliiveis ou lipossohiveis a partir de pequenas
alteragdes nos processos de produgdo, foi um dos fatores do sucesso
deste pigmento. Observa-se que sO recentemente, pouco mais de
cinco anos, tém sido dedicados esforgos no estudo das caracteristicas
fisico-quimicas das diferentes estruturas de carotendides que
participam do chamado corante de urucum. A prépria indidstria
produtora de corante somente recentemente tem se atentado para a
possibilidade de obtengéo de corantes com tonalidades diferentes, a
partir das sementes de urucum e dedicado estudos a este respeito. Por
outro lado estdo sendo cobrados estudos toxicolégicos
complementares sobre estes pigmentos fazendo comque sua utilizagdo
possa ser questionada e, somente com a conclusao destes trabalhos €
que poder4 avaliar o futuro deste corante.
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INTRODUCAO

H4 pelo menos 60 anos atrds, j4 era publicado uma
monografia sobre o urucueiro (Bixaorellana, L.) que ocolocava
como “uma cultura que embora relegada para o plano de
completo indiferentismo, merece, contudo, o carinho de uma
exploragdo em larga escala”, prevendo que “este produto
podera vir a desempenhar um fator aprecidvel na balanga
econdmica nacional”. Estas previsdes sdo confirmadas hoje,
com os corantes derivados das sementes do urucum sendo
extensivamente utilizados nas indistrias de alimentos. Suas
caracteristicas peculiares, qué permitem aobtengio de corantes
lipossoltveis ou hidrossoliiveis a partir de pequenas alteracSes
noprocessode produgdo, assim comoautilizagdode tecnologias
Tudimentares para a obtengdo do corante, tem sido um dos
fatores de sucesso deste pigmento.

Oestudo das caracteristicas fisico-quimicas das diferentes
estruturas dos carotendides que participam do chamado
“corante de urucum”, tem sido objeto de vérios trabalhos.
Estes estudos podem permitir a obtengdo de corantes com
tonalidades diferentes, caracterizados pela participagéo dife-
fenciada dos diversos pigmentos presentes.

Caracteristicas dos corantes do urucum
Algumas caracteristicas peculiares do carotendide pre-

SUMMARY. Annatto: Technological advances and perspectives.
Colorants derived from the seeds of annatto (Bixa orellana, L.) are
extensively used in the food industry. Their pecular characteristics,
as that which permits obtaining water-soluble and lipid-soluble
colorants through small alterations of the production process, was
one of the factors responsible for the success of this pigment. It can
be observed that only recently, a little over five years, efforts have
been dedicated to the study of the physico-chemical characteristics of
the different carotenoid structures that compose the so-called annatto
colorant. The very industry that produces the colorant has only
recently perceived the possibility of obtaining colorants of different
hues from annatto seeds and has dedicated studies to this respect. On
the otherhand, complementary toxicological studies of these pigments
are being demanded, putting their utilization in question, and only
with the conclusion of these work can their future be evaluated.
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sente em maior concentragio nas sementes de urucum, a
bixina, tem contribuido para o sucesso dos chamados “corantes
de urucum”.

A cis-bixina (Figura 1), que representa cerca de 80% dos
pigmentos presentes na semente de urucum, € um éster
monometilico de um 4cido dicarboxilico. Esta estrutura, alia-
da as vérias duplas ligagdes conjugadas de sua molécula, tipica
dos carotendides, confere a este pigmento caracteristicas
interessantes como: a possibilidade de se obter corantes
hidrossoliiveis ou lipossoliiveis a partir de pequenas alteragdes
nos processos de produgio, a propriedade de se ligar a determi-
nadas proteinas, permanecendo no produto durante o
processamento, € a caracteristica de estar em uma das faixas de
coloragéo mais utilizadas em alimentos (amarelo ao vermelho).

Osprodutos de degradagéo térmicada bixina (carotendides
de menor peso molecular) sdo utilizados como pigmentos para
alimentos que necessitem de uma coloragdo mais estdvel,
como massas alimenticias que geralmente sdo comercializa-
das em embalagens com baixa barreira a luz.

A participagio do urucum no mercado brasileiro se deve
em grande parte a sua utilizagdo na forma de colorifico. O
colorpifico é o produto resultante da mistura do pigmento das
sementes de urucum com farinha de milho ou de mandioca,
6leo vegetal e sal e € utilizado como condimento e corante na
culindria doméstica.
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Mercado de sementes e “corantes de urucum”

Cerca de 60% do mercado brasileiro de sementes de
urucum é representado pela produgéo e comérciodocolorifico,
cujo consumo estd em torno de 500g anual, per capita, nas
regides norte e nordeste. Os outros 40% da produgfio nacional
sdo distribuidos em aproximadamente 25% para a exportagao
de sementes in natura e 15% para a fabricagéo de corantes.

A produc@o brasileira é atualmente estimada em cerca de
7000 toneladas de sementes por ano, representando cerca de
40% da produgdio mundial. Os principais importadores de
sementes de urucum do Brasil sdo os Estados Unidos, Ingla-
terra, Franga e Japéo.

O preco das sementes de urucum passou por grandes
variagoes nos anos de 93 a 96 (Figura 2), fazendo com que, se
por um lado ocorresse uma diminui¢do da motivagdo dos
produtores em anos de preco em baixa, por outro lado
aumentasse o interesse pela cultura nos anos de prego elevado.
Este aumento de interesse foi seguido pelo incremento dos
estudos relativos aos aspectos agrondmicos dacultura, gerando
uma melhoria considerdvel na qualidade das sementes.
Atualmente o mercado tem exigido um teor minimo de 2,5%
de bixina.

FIGURA 2
Variagfio de prego da semente de urucum no Brasil
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Avangos tecnolégicos e perspectivas

Os avangos tecnoldgicos relacionados aos “corantes de
urucum” podem ser distribuidos quanto aos aspectos refere.
tes & matéria prima, aos processos de produgéo e formulacio
dos corantes e sobre sua composi¢@o e caracteristicas,

No que djz respeito 2 matéria prima, podemos afirmar que,
tanto na produtividade como na qualidade das sementes, ,
melhoria conseguida a partir dos trabalhos desenvolvidos nos
tiltimos anos foi muito significativa. O teor de bixina aumentoy
de uma média inferior a 2% para valores superiores a2,5%. A
produtividade média gira hoje em torno de 1500kg/ha a partir
do 5° ano de produgio.

Aspesquisas com variedades mais produtivas e resistentes
a pragas como o oidio, comum em 4rea de alta umidade, e a
“profissionaliza¢do” do cultivo do urucum, com investimentos
adequados no manejo cultural, permitem prever umamelhoria
na competitividade desta cultura, melhorando o ganho do
produtor e estabelecendo pregos compativeis com as atividades
das inddstrias e corantes.

Quanto aos processos de produgio do “corante de urucum”
podemos separd-los em duas dreas. A primeira € representada
pela produgdo do “corante pronto para o uso” onde se inclui o
colorifico e todas as formulagdes voltadas ao uso direto pela
inddstria. Estes corantes sdo caracterizados pela concentragio
de carotendides, inferior a 10%. A segunda drea é representada
pelos corantes na forma de p6, com concentragdes superiores
a20%.

As tecnologias de produgfio dos corantes *“pronto para o
uso” ndo sofreram grandes alteragdes nos dltimos anos,
despontande como novidade o uso do préprio corante de
urucum, pré-extraido com 8leo vegetal, para a produgdo de
colorifico, substituindo os processo tradicionais que utilizam
extra¢des diretas das sementes.

Outra alteracdo observada e que deve ter progressos nos
préximos anos € o estabelecimento de formulagdes com maior
concentragio do pigmento. Estas formulagdes visam fornecer
para as indfstrias, corantes com concentra¢des de bixina ou
norbixina superiores a 5%, favorecendo o transporte € 0
armazenamento, Sem aumentos proporcionais de prego.

As tecnologias voltadas para produgio de corantes na
forma de pé tém se caracterizado por produtos com
concentragdes inferiores a 50% de carotendides, expressos em
bixina. Isto estd basicamente relacionado ao custo/beneficio
dos processos de purificagdo dos pigmentos extraidos.

Novas tecnologias tém sido estudadas, procurando conse-
guir, j4 no processo extrativo, corantes com elevadas
concentragdes de pigmentos. Entre estas técnicas destaca-se
extracdo com flufdos supercriticos.

Nos dltimos anos tem sido dada maior atengio ao aspecto
toxicol6gico dos pigmentos do urucum, visando estabelecer
uma IDA (Ingestdo Didria Aceitdvel) definitivae com valores
superiores & atualmente utilizada (0,065mg/kg p.c.). Esta
preocupagio € reforcada pela pressdo exercida para 2
substitui¢do dos “corantes de urucum” por outros corantes
com menor IDA.
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